STARTERS & SHARING PLATES

SEASONAL FISH SOUP
Sous-vide mevsim baliji, cicek bamya, havuc ve dereotu

BURRATA
Manda Burrata, 1zgara hindiba, balli pekan cevizi, balzamik, yuzu ponzu sos

ARTICHOKE %~
Leytinyagli ve mandalinali Ege enginari, taze semizotu

BEETROOT ~~
Pancar, salatalikli badem piiresi, cilek tursusu

HUMMUS v~
Izgara taze bakla ve havuc, sarimsak cipsi, nar

EGGPLANT MISO
Miso patlican; edamame ve ayva piiresi ile reyhan yagi esliginde

STEAK TARTAR
Dry-aged bonfile, oyster sos, isli pirasa gremolata ve patates cipsi ile

TUNA CARPACCIO
Dry-aged orkinos, bayir turbu, tare sos

OYSTER
Beluga havyari, Gillardeau Oyster, lime sos, frenk sogan, baget ve tereyagi ile

SEABASS CRUDO
Levrek, 1zgara avokado, hardal tursusu, ponzu sos

GREEN SALAD
lzgara sultaniye bezelye, roka kremasi, bergamot sos

Karides | Izgara Tavuk | Bonfile

FENNEL SALAD
Rezene, baby kale, kirmizi elma, kuru @iziim, narenciye fermente sos

SURK CHEESE SALAD
Hatay siirk peyniri, Beluga mercimegi, mercankdsk, trif sos



STARTERS & SHARING PLATES

HOMEMADE POTATO CHIPS
Taze Odemis patates cipsi, dana bacon, biber tursusu, triif yagi

HONEY CHICKEN
Fermente bal, salatalik tursusu, siyah sarimsak sos ile

STUFFED CHICKEN WINGS
Porcini mantari ve pirinc dolgulu kanatlar, zencefilli nar eksisi glaze

CHARGRILLED BURGER
150 g dana kofte, abaza peyniri, karamelize sogan, ilik sos ve pavé patates ile

GRILL CALAMARI
Shoi koji paste ile marine edilmis komiir 1zgara baby kalamar, bottarga sos ve kapari ile

SEAFO0D DIM-SUM
Kizarmis karisik deniz mahsulleri toplari, sampanya vinegret sos ile

GRILLED PRAWN
Kdomiir 1zgarasinda karides, 1zgara lime, siyah sarimsak sos ve yesil romesco sos ile

KOKOREC
Kdmir 1zgarasinda atom kokoreg, sumakli yesil gremolata esliginde

PORK BELLY “=
Citir domuz gdbedi, teriyaki sos ile

PAPPARDELLE
Feslegenli homemade pappardelle, Stracciatella peyniri, 1zgara Girit kabagi ve cam fistiji ile

CARBONARA
Ev yapimi spagetti, Guanciale, Pecorino Romano peyniri

TRUFFLE MUSHROOM RISOTTO
Triif mantari, shiitake dashi ve mantar fricassee

GRILL PRAWN RISOTTO
lzgara jumbo karides, bisque sos



MAIN COURSE

JOSPER CHICKEN
Komiir 1zgarasinda gogiis ve but tavuk, mango, fermente biber glaze ile

0CTOPUS
Kdmiir 1zgarasinda dry-aged ahtapot, mandalina marmelatli rezene, karpuz kapari

SEA BREAM
Komir 1zgarasinda cipura, ajoblanco, 1zgara mini yedikule, ikura

TUNA STEAK
Kdomiir 1zgarasinda dry-aged orkinos, limonlu 1zgara cibes otu ile

LAMB LOIN
Kirklareli kivircik kuzu sirti, patlican kremasi, fistik yagi, arpacik sogan

BEEF FILLET
180 g dana bonfile, Ddemis patates piiresi ve visneli demi-glace sos ile

DRY AGED RIB-EYE
450 g kémiir 1zgarasinda dry-aged rib-eye, ev yapimi hardal ve tarhunlu ilik sos ile

BB RIBS “«
250 g josper domuz kaburga, hoisin sos glaze, zencefil soslu yesillik

CHEF'S GARNISHES

GRILLED SEASONAL VEGETABLES
EDAMAME %~
ENGINARLI KUSKUS %

OYSTER (PC)



SUSHI
MANZE SASHIMI PLATE (2 KiSILiK)

Akame, somon ve levrek sashimi; tenkasu, roka

MAN'NAKA NO MANZE

Somon nigiri (4 adet)
somon sashimi (2 adet), maguro & sogan maki (2 adet), crispy somon roll (4 adet)

BELUGA ROLL (8 ADET)
Somon, beluga havyar, avokado ve Philadelphia peynir, ince kiyilmis chives ile

VELVET FOIE (8 ADET)
Foie gras, akame, citir havuc, avokado, salatalik ve unagi sos ile

VOLCANO EBI TEMPURA (8 ADET)
Tempura karides, avokado, salatalik, ¢itir pancar ve tatli aci mayonez ile

Alerjen bilgisi icin litfen ekibimize danisiniz.



SWEET ENDINGS

APPLE MILLE-FEUILLE
Karamelli elma ve biberiyeli ev yapimi dondurma ile

MOUSSE AU CHOCOLAT
Bakersfield mousse, crumble ve visne likorli sos ile

PATE A CHOUX
Muz kremali Pate a Choux, taze orman meyveleri, cikolatali findik

SEASONAL SORBET
Mevsimsel meyvelerden sorbe

FRUIT PLATE
Taze mevsim meyveleri



